SEMINARIO
INTERNACIONAL

Tendencias P~
Alimentarias, -
Desafios %«
‘ Tecnologicos
Y
Nutrientes
Criticos en
Alimentos

Martes 5 de junio del 2018
8:00a 17 hrs

Universidad de Talca
Campus Talca
Auditorio de la Facultad de
Economia y Negocios, FEN

Direccion: Avenida Lircay s/n°,
Talca, Regidn del Maule

OBJETIVOS
Organlza 1.Presentar panorama sobre obesidad en América Latina,
politica de inocuidad y calidad alimentaria, y las iniciativas de
CAPCHICAL innovacion y competitividad en alimentos saludables.
itul

Ca P tulo H 2.Desafios de la industria de alimentos para la reduccién de

Chileno de 1 nutrientes criticos.
. LI 4 c
Com posICion 3.Experiencia de Emprendedores para reducir nutrientes

criticos.

de Alimentos

4.Presentar aspectos Regulatorios y Nutricionales

|
- = ACHIPIA ‘ . -l on .
Cotjecurores HAHER N2z cto B cetagy @ners o) sweuroting DA M o @

' 00 ')
Auspiciadores €KGRANOTEC _IFn.. mauue’

Perkin=imer
kbl

Patrocinador ﬁ%‘

T . L iyl P
OENESFERD  VAReRS TR

- -'m‘?‘ @) ILSI e



SEMINARIO INTERNACIONAL

Tendencias Alimentarias, Desafios Tecnologicos y
Nutrientes Criticos en Alimentos

PROGRAMA

8:30-92:00 Acreditacion de Parlicipantes - café de bienvenida

Sra. Lorena Lorca U.
ACHIPIA
Salvdo bienvenida

Sra. Lilia Masson §.
9:00-9:20 Palabras de Bienvenida Universidad de Chile,

CAPCHICAL

Sr. Pablo Villalobos M.
Pro-Rector
Universidad de Talca

BLOQUE I: PANORAMA GENERAL EN ALIMENTACION SALUDABLE

Gran problema de obesidad en América Latina: Sra. Ruth Charrondiere

i . P, . FAO Oficial de Nutricion para
9:20-9:35 Su disminucidén es prioridad de FAQ América Latina y El Caribe
FAGQ/INFOODS

Sra. Muri Gras
9:35-10:00 | ACHIPIA el rol en la inocuidad ¥ calidad alimentaria Secretaria Ejecutiva
ACHIPIA
BLOGQUE II: DESAAOS TECNOLOGICOS EN LA REDUCCION DE NUTRIENTES CRITICOS

Transforma Alimentos:
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Sra. Graciela Urrutia
Transforma Alimentos, CORFO

10:00-10:20| ypq estrategia de diversificacion e innovacion de la

indusiria alimentaria

10:20 - 10:40) (Coffee Break
Visita expositores
10:40-11:00 Desafios hcnqlégicos: Reduvccion de sodio en srsgﬁf::ﬁmm
alimentos procesados
Desafios tecnologicos en la elaboracion de alimentos Sra. Luz Maria Gonzalez
11:00-11:20 . - .
procesados reducidos en azicares Sabores Sin Culpa
. - Sra. Ximena Lopez
. . Desafios tecnologicos: Uso transversal de la fibra
11:20-11:40 dietética en la reduccion de nutrientes criticos GRANOTEC
11:40:11:00 LIVE-Soluciones para el desarrollo de alimentos con $r. Juan Pablo Vivanco
e menor contenido de nutrienfes criticos Alfa Chilena Alimentos
O Sr. Andres Barrales
12:00-12:15] Ronda de preguntas Moderador

12:15-13:30 Almuerzo Libre
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SEMINARIO INTERNACIONAL

Tendencias Alimentarias, Desafios Tecnologicos y
Nutrientes Criticos en Alimentos

13:30: 13:45

13:45-14:20

PROGRAMA

BLOQUE Illl: FORO DE EMPRENDEDORES

Proyecto “Disenio e implementacion de estdndares

para la disminucion de nuirientes criicos en
MIPYMES”

Productores de Mermeladas (Maule), Queso fresco
(Araucania) ¥ Derivados cdrnicos (Chillan).
Brechas y desventajas para cumplir con la Ley
20606, casos de éxito y compartir experiencias.
15 min c/u

Sr. Jose Lvis Palacios
CECTA, USACH

Representantes Emprendedores

Sra. Marianela Acevedo
Mermeladas
Sabores del Mataquito

Sra. Marta Alcayaga
Quesos frescos
Santa Marta

Sr. Edison San Martin
Cecinas San Marlin

Ronda de Preguntas

BLOQUE IV: ASPECTOS REGULATORIOS LEGISLACION

5r. José Luis Palacios
Moderador

Sr. Pedro Prieto

14:20-14:40 Vision de Nulrientes Crilicos en Perd y Europa Fresh Bussfneb, PER(
Sra. Morma Samman
14:40-15:00 Visién de Nulrientes Criticos en Argenfina Universidad Nacional de
Tucuman
PRESIDENTE LATINFOODS
Aspectos regulatorios del etiguetado nutricional y Sra. Purificacién Pérez
15:00-15:20 cumplimiento de ley 20604
Abogado
15:20-15:40 Coffee Break y Visita expositores

BLOGUE V: NUTRICION Y SALUD

Edulcorantes no nutritivos (NMNS) v sus aplicaciones

Sra. Lilia Masson §.

15:40-16:00 Universidad de Chile
CAPCHICAL
Actualizacion en metabolismo de grasas dietéticas Sr. Pafricio Carvajal
P. Universidad Catdlica de
16:00-14:20 B
Valparaiso
RONDA DE PREGUNTAS Sra. Lilia Masson §.
Moderador
16:20-14:40 CONCLUSIONES
Universidad de Chile
CIERRE

CAPCHICAL
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